
PREUS  
POPULARS

RACIÓ DE LLENTIES 

1 €
RACIÓ DE CIGRONS 

2,5 €

CALDES DE MONTBUI
CENTRE HISTÒRIC

16 i 17

2024
MARÇ

CUINA TERMAL  
AMB L’OLLA MÉS 

GROSSA DE  
CATALUNYA

DISSABTE 16 DE MARÇ
De 10 a 20 h al Centre Històric

Alimentació, artesania diversa, antiguitats i brocanteria.  
Cuina sobre rodes, activitats i atraccions infantils.  
Llenties i cigrons amb botifarra del perol i llardons,  

cuits amb aigua termal.

A les 12 h a la plaça de la Font del Lleó
Tastaolletes: Tast popular de llenties pardines, cuites amb aigua 

termal de la Font del Lleó, a càrrec de Llegums Cuits Parellada 
(fins a acabar existències)

De 10 a 14 h a la plaça de l’Onze de Setembre
Taller estampa l’olla, amb Anna Ribot 

Espai de jocs tradicionals, amb Fefe i Companyia

A les 17 h a la plaça de Can Rius
Espectacle infantil (titelles), La meva nina no vol menjar,  

amb En Clau de Clown

De 17 a 20 h a la plaça de l’Onze de Setembre
Taller de ninots de fusta, amb Anna Ribot 

Espai de jocs tradicionals, amb Fefe i Companyia

A les 17.30 h a la plaça de la Font del Lleó
Tastaolletes: Tast popular de cigrons amb botifarra  

del perol i llardons, cuits amb aigua termal i foc de llenya,  
a l’olla més gran de Catalunya  

(fins a acabar existències).



DIUMENGE 17 DE MARÇ 
De 10 a 20 h al Centre Històric

Alimentació, artesania diversa, antiguitats i brocanteria.  
Cuina sobre rodes, activitats i atraccions infantils.  
Llenties i cigrons amb botifarra del perol i llardons,  

cuits amb aigua termal

De 10 a 14 h a la plaça de l’Onze de Setembre
Taller El cuiner titella, amb Anna Ribot

Espai de jocs tradicionals, amb Fefe i Companyia

D’11 a 14 h a la plaça de la Font del Lleó 
(davant del Museu Thermalia)

Programació especial en directe de l’emissora municipal  
amb motiu del Mercat de l’Olla  

(107.8 FM i www.radiocaldes.cat).

A les 12 h a la plaça de la Font del Lleó
Tastaolletes: Tast popular de cigrons amb botifarra del perol  

i llardons, cuits amb aigua termal i foc de llenya,  
a l’olla més grossa de Catalunya  

(fins a acabar existències).

A les 12 h, a la plaça de l’Església
Diada bastonera amb colles convidades.  

(Inici de la cercavila a la plaça U d’Octubre, a les 11 h)

A les 17 h a la plaça de Can Rius
Espectacle infantil (titelles),  

El conillet que volia pa de pessic, amb Cacauet Teatre

De 17 a 20 h  a la plaça de l’Onze de Setembre
Taller Imant de l’olla, amb Anna Ribot

Espai de jocs tradicionals, amb Fefe i Companyia

A les 17.30 h a la plaça de la Font del Lleó
Tastaolletes: Tast popular de cigrons amb botifarra  

del perol i llardons, cuits amb aigua termal i foc de llenya,  
a l’olla més grossa de Catalunya  

(fins a acabar existències).

#moltmésqueaiguacalenta  /  #caldesdemontbui
@museuthermalia / @ajcaldesmontbui

Col·labora:

BULL AMB EL  
MERCAT DE L’OLLA

Fes-te una fotografia  
i comparteix-la a les  

xarxes socials. 

Plaça de Can Rius
Espectacles infantils  
i àrea de picnic 

Carrer del Pont
Entitats

Plaça de la Font del Lleó
L’olla més grossa de Catalunya 

Alimentació, artesania 
 i cuina sobre rodes

Plaça de l’Onze de Setembre
Alimentació, artesania  
i cuina sobre rodes

Plaça de l’Onze de Setembre
Jocs, tallers i atraccions infantils

Carrer del Forn
Bull amb el Mercat 

de l’Olla i fes-te 
una fotografia

Plaça de l’Església
Benvinguda al  

Mercat de l’Olla

Plats 
estrella  

a la carta dels 
restaurants

#mercatdelolla

WC



CALDES DE MONTBUI

Plats 
estrella  

a la carta dels 
restaurants

Cafè del Centre  
Cooperativa

Tel. 93 865 00 16
Capipota guisat amb  
botifarra de Ca l’Abel  

i cigrons menuts de  
Cal Parellada

Càmping  
El Pasqualet

Tel. 93 865 46 95
Cuixes de pollastre  

rostides amb cervesa  
La Calderina, elaborada  

amb aigua termal

El Pa Torrat  
Tel. 93 865 40 78

Pizza termal 

El Remei  
Tel. 93 865 00 02

Peus de porc amb bolets  
fets a la cassola

Fika Brunch
Tel. 93 807 29 94

Cassoleta de la fira:  
estofat de cigrons de  

Cal Parellada amb verdures  
de la temporada i xiitake 

La Rectoria
Tel. 93 865 01 97

Peus de porc a la cassola  
fets a foc lent de llenya

La Taperia  
de Caldes 
Tel. 93 156 06 07
Bomba farcida de rostit  
de l’àvia

Na Madrona 
Tel. 93 862 68 31
Minestrone genovese

Robert de Nola
Tel. 93 865 40 47
Guisat de porc ibèric  
a l’antiga, amb prunes

Rosset 
Tel. 93 865 35 31
Escudella barrejada

16 al 24
M A R Ç
2 0 2 4

D E L

#moltmésqueaiguacalenta  /  #caldesdemontbui
@museuthermalia / @ajcaldesmontbui

BULL AMB EL  
MERCAT DE L’OLLA

Fes-te una fotografia  
i comparteix-la a les  

xarxes socials. 
#mercatdelolla


